
 

 

 

 

Aperitif: 
 
Signature Création 
Harrys Waldgin & Thomas Henry Tonic    0,30 l  14,50 € 
Hauscocktail, Apfel | Birne | Wintergewürze | Rosé Sekt  0,15 l  14,00 € 

 
Weingut Nik Weis / Mosel 
Rosé Sekt Brut       0,10 l  16,00 € 
 
Weingut Reichsgraf von Kesselstatt / Mosel, Saar, Ruwer 
Schloss Marienlay Riesling Sekt Brut     0,10 l  15,00 € 

 
 Champagnerhaus Philippe Gonet / Mesnil-sur-Oger   
 Champagner Réserve Brut      0,10 l  22,00 € 
 

Alkoholfrei : 
Hauscocktail, Apfel | Birne | Wintergewürze | Liberone-Sekt  0,10 l  11,00 € 
Liberone-Sekt, Nik Weis       0,10 l  11,00 € 
Winterbirnentraum, Manufaktur Jörg Geiger   0,10 l  11,00 € 
Bio-Rose, Apfel | Rose| Minze, Manufaktur Jörg Geiger   0,10 l  11,00 € 

 
Wermut  
Belsazar      weiß   5 cl  11,50 € 
Würzgarten, Dr. Loosen   weiß   5 cl  11,50 € 
Ferdinand´s, Forstmeister Geltz Zilliken weiß    5 cl   11,50 € 
Ferdinand´s, Forstmeister Geltz Zilliken rosé    5 cl   11,50 € 
 
 

 
 

|  

Menü 
 

Gebratene Gänseleber  
Bittersalate | hausgebackener Brioche | Quitte 

 
Oder 

 

Gänse-Essenz „Asia“ | Gänseklein Dim Sum  
 

*** 
 

Deutsche Ofen-Ente  
 Kartoffelknödel | Rotkraut | Maronen 

 
*** 

 

Mandarinen-Tarte  
Tahiti Vanille | Spekulatius Eis  

 
*** 

 
4-Gang 94 € 
3-Gang 86 € (mit Leber) 
3-Gang 78 € (mit Suppe) 
 

Alle Zutaten sind frisch und handwerklich bestens verarbeitet, 
mit Herz und Geschmack für unsere gut bürgerliche Stube. 

Sollten Sie eine Lebensmittelunverträglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unseren Service.  



 

 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 
 

Waldorf Salat 

Pekannuss | Gillenfelder Ziegenkäse | Himbeerbalsamdressing 
      € 23 

 
 

Rindertatar  

Spaghettikürbis | Granola | Kürbiskernmajo 
€ 28 

 

Landhausstulle 

Forellenhof Rosengarten | Gurke | Radieschen | rote Zwiebel 
€ 25 

 

Zwischengänge 
 

Kürbissuppe 

 Ricotta Ravioli  
€ 15 

 

Waldpilzsuppe 

Rehwurst 
€ 16 

 

Kichererbsensuppe 

Buttercroûtons 
€ 14 

 

 

Hauptgerichte 
 

Naurather Rehragout 

Haselnuss-Spätzle | Spitzkohl 
€ 40 

 

Rostbraten vom Rascheider Rind 

Kartoffelplätzchen | Marktgemüse  
€ 39 

 

Zander 

Kürbispüree | geschmorter Kürbis | Kapern Beurre Blanc 
€ 38 

 

Rehwurst 

Kräuterkartoffelpürée | Sauerkraut | Senfsaatjus 

€ 24 
 

 

Pfifferlings - Tagliatelle (vegetarisch) 
€ 34 

 

 

Desserts 

warmes Apfelküchlein 

Vanilleeis | Apfelkompott | Mandel 
€15 

 

Klein & Fein 

Rieslingcreme | Traubenchutney | weiße Schokolade  
€ 13,50 

 

Schoko-Crème Brûlée 

Zwetschgenröster | Crème Chantilly 
€ 16 

 

Ausgesuchte Rohmilchkäse von Affineur Waltmann 

Früchtebrot 
€ 22 


