
 

Menü 
 
 
 
 

Kulinarische Einstimmungen 
 

Bayerische Garnele 
Dreierlei Blumenkohl | Buttermilch-Kerbelöl | Calamansi-Vinaigrette 

als Vorspeise 39€ 
 

*** 
 

Confierter Kabeljau 
Grünkohl | Imperial-Kaviar | Gewürzgurken-Beurre-Blanc 

als Hauptgang 48€ 
 

*** 
 

Zander 
Kalbskopfmarinade | Weisskohl | Flusskrebs-Verveine-Schaum 

als Hauptgang 46€ 
 

*** 
 

Kalbsbries 
Artischocken-Barigoule | Gewürzzwiebel | Röstzwiebelsud 

 

*** 
 

Niederrheiner Hasenrücken „Langpfeffer“ 
Topinambur | Steckrübenpüree | Schwarze Pilze 

Holunderessig-Sauce 
als Hauptgang 48€ 

 

oder alternativ zum Hauptgang 
 

Rinderfilet „Rossini“ 
Gänseleber | Sellerie | Rosenkohl | Wintertrüffel 

als Hauptgang 56€ 
 

*** 
 

„Riesling“ 
Muskatnuss | Birne | Zitrone 

22€ 
 

*** 
 

Rohmilchkäse Auswahl von Affineur Waltmann 
22€ 

 

*** 
Feine Patisserie 

 

4 – Gang 150 € (ohne Zander, Kalbsbries & Käse) 
 

5 - Gang 170 € (ohne Zander & Käse) 
6 - Gang 185 € (ohne Käse) | 7- Gang 195 € 

 


